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ЗАЯВКА №____________НА БАНКЕТ
ДАТА _____   _______________2015 г.
КОЛ-ВО ЧЕЛОВЕК:_______
ВРЕМЯ ПРОВЕДЕНИЯ: с______по_____
ЗАЛ_____________________
	№
	Наименование блюда
	Выход, гр
	Цена,  руб.
	Кол-во, шт
	Сумма, руб.

	
	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
	
	
	
	

	1
	Мясное ассорти (буженина, язык, куриный рулет фаршированный грибами, ростбиф) 




	340
	660
	
	

	2
	Сырная тарелка (Мааасдам, чеддер, Дор Блю, камамбер)

	230
	530
	
	

	3
	Овощное ассорти
	340
	270
	
	

	4
	Рыбное ассорти
	220
	610
	
	

	5
	Русский разносол
	330
	380
	
	

	6
	Блинчики роллы
	200
	180
	
	

	7
	Рулетики из баклажан
	250
	320
	
	

	8
	Сельдь под чешским маринадом 
	200
	180
	
	

	9
	Рулетики из говядины с черносливом
	400
	780
	
	

	
	САЛАТЫ
	
	
	
	

	1
	Салат Оливье
	200
	280
	
	

	2
	Салат Нисуаз с тунцом




	200
	390
	
	

	3
	 Салат Чилийский
	200
	345
	
	

	4
	Цезарь с курицей



	200
	350
	
	

	5
	Цезарь с креветками 
	200
	480
	
	

	6
	Салат с уткой 
	180
	390
	
	

	
	ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 
	
	
	
	

	1
	Судак в кляре
	100
	170
	
	

	2
	Семга в кляре
	100
	190
	
	

	3
	Язык в сливочном соусе
	150
	260
	
	

	4
	Жульен с курицей и грибами
	180
	310
	
	

	5
	Жульен с креветками 
	180
	340
	
	

	
	ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
	
	
	
	

	1
	Судак с овощами
	300
	570
	
	

	2
	Сибас в луке порее
	350
	750
	
	

	3
	Стейк из семги со шпинатом
	280
	640
	
	

	4
	Дорадо с голландским соусом
	350
	950
	
	

	5
	Куриное филе в сливочном соусе
	220
	340
	
	

	6
	Филе индейки
	220
	380
	
	

	7
	Свинина корейка под сыром
	260
	420
	
	

	8
	Буженина с белыми грибами
	280
	480
	
	

	9
	Свиная вырезка с брамбораком
	250/150
	620
	
	

	10
	Стейк из говядины 
	250
	740
	
	

	11
	Свиная корейка на кости
	280
	480
	
	

	12
	Медальоны из телятины
	250
	680
	
	

	
	БЛЮДА НА КОМПАНИЮ
	
	
	
	

	1
	Мясная тарелка на компанию
	570/330/100
	1000
	
	

	2
	Баранья нога запеченая 1000гр
	1000
	4500
	
	

	3
	Карп фаршированный
	1000
	2200
	
	

	
	Напитки алкогольные
	
	
	
	

	
	Водка «Хаски»
	0,5
	650
	
	

	
	Водка «Белая березка»
	0,5
	750
	
	

	
	Водка «Пять озер» Премиум
	0,5
	600
	
	

	
	Вино Шевалье дю Валь белое п\слад. 
	0,75
	550
	
	

	
	Вино Шевалье дю Валь белое сухое
	0,75
	550
	
	

	
	Вино Шевалье дю Валь красное сухое
	0,75
	550
	
	

	
	Вино Шевалье дю Валь красное п/слад.
	0,75
	550
	
	

	
	Вино Джейкобс Крик Совиньон Блан
	0,75
	780
	
	

	
	Вино Джейкобс Крик Шираз Каберне
	0,75
	780
	
	

	
	Коньяк Арарат 3*
	0,5
	1100
	
	

	
	Коньяк Арарат 5*
	0,5
	1300
	
	

	
	Виски Баллантайнс Файнест
	0,7
	1650
	
	

	
	Виски Дюарс
	0,7
	1300
	
	

	
	Ламбрусска белая п/слад
	0,75
	650
	
	

	
	Ламбрусска красная п/слад
	0,75
	650
	
	

	
	Напитки Безалкоглольные
	
	
	
	

	
	Морс клюквенный
	1л
	180
	
	

	
	Вода «Аква Минерале» газ.
	1,25
	90
	
	

	
	Вода «Аква Минерале» б/газ
	1,25
	90
	
	

	
	Сок «Я»
	0,9
	160
	
	

	
	Примечания, Доп услуги
	
	
	
	

	
	Праздничная программа с 18-00 до 23-00
	На чел.
	1000 
	1000
	

	
	Итого сумма заказа банкета
	
	
	
	


Администратор чешской пивной «Moravsky vrabec» _________________________________         
        Исполнитель:                                                                                           Заказчик:
ООО «Партнёрство»  
454091, Челябинск, Коммуны,60       
ИНН/КПП    7453153343/745301001
Р/С 40702810900080006941
К/С 30101810400000000779
ОГРН 1057424636972 
БИК 047501779
ОАО «Челябинвестбанк»
Генеральный директор «Партнёрство»
_____________________/В.А.Решетников/   
                                                                                                                                                                                                                                           «________» _________________________2015 г.
ПРАВИЛА И УСЛОВИЯ ЗАКАЗА
1. Клиент обязан внести задаток в размере 50% (в счет оплаты банкета), тем самым бронируя банкетный зал на указанную в заявке дату.
       2. Клиент обязан оплатить всю сумму по заявке в день проведения банкета.
     3. Ели Вы хотите заказать блюдо, которого нет в банкетном меню, Вы можете обсудить это с нашим шеф-поваром.
