Салаты
· Салат «Ностальжи»…………………………………………………………250 руб. 

(Нежная говядина, пряный картофель, помидоры, паприка, микс салата под горчичной заправкой и сыром) 200 гр.
· Тёплый салат с лососем от шефа……………………………………250 руб. 
(Сочные кусочки лосося, лист салата, свежие томаты, печеный картофель, под горчичной заправкой) 200 гр.
· Салат цезарь с курицей…………………………………………………….200 руб. 
(Сочные листья пекинской капусты, классическая заправка цезарь, нежное куриное филе, яйцо, томаты, пряные кротоны из белого хлеба) 200 гр.
· Салат цезарь с креветками……………………………………………..250 руб. 
(Сочные листья пекинской капусты, классическая заправка цезарь, королевские креветки, томаты, яйцо,  пряные кротоны из белого хлеба) 200 гр.
· Салат цезарь с норвежским лососем………………………….…..250 руб. 
(Сочные листья пекинской капусты, классическая заправка цезарь, норвежский лосось, пряные кротоны из белого хлеба) 200 гр.
· Классический греческий салат………………………………………….150 руб. 
(Томаты, огурцы, сочные листья пекинской капусты,  болгарский перец, маслины, творожный сыр, заправка на основе оливкового масла) 200 гр.
· Салат из нежного телячьего языка от шефа………………..270 руб.
(Телячий язык, свежие огурчики, яйцо, лист салата, паприка под заправкой пармезан) 200 гр.
· Салат «Удачный улов»..……………………………………………………290 руб. 
(Креветки, мидии, кальмары томленные в томатно-вином соусе, сочные листья салата, томаты, под заправкой от шеф повара) 200 гр.
· Салат с бужениной…………………………………………220 руб. 

(Домашняя буженина, яйцо, печёный картофель, свежие томаты, лист салата под горчичной заправкой) 200 гр.
· Салат коктейль ……………………………………………….………………150 руб. 

(Буженина, салями, свежие огурчики, картофель, лист салата, яйцо, заправка Ай оли) 150 гр.
· Салат Нежность…………………………………………………………..…150 руб. 

(Курин. грудка, картофель отварной, молодая кукуруза, лист салата, свежие огурцы, фирменная заправка, сыр) 150 гр.
· Салат Оливье с ветчиной…………………………………………….…..300 руб. 

(Ветчина, картофель, морковь, зеленый горошек, куриное яйцо, огурец, майонез) 500 гр.
· Салат Джо дасен ………………………………………………………………300 руб. 

(Куриное филе, картофель, молодая кукуруза, ананасы, свежий огурец, под фирменной заправкой) 500 гр.
· Салат традиционная Селедочка под шубой………………..…300 руб. 

(Сельдь с\сл, молодая свекла, картофель, морковь, яйцо, майонез) 500 гр.
Закуски
· «Водочный сет»…………………………………………………………………250 руб.

(Квашенная капуста, тосты из бородинского хлеба с сельдью и красным луком, солёные огурчики, запечённая грудинка с зернистой горчицей) 400 гр.
· Мясное ассорти…………………………………………………………………350 руб. 
 (Домашняя буженина, пикантная грудинка, куриный рулет, солями, томаты, огурцы, зелень) 300 гр.
· Сырное ассорти…………………………………………………………………450 руб. 

( маасдам, дор-блю, камамбер, пармезан, мёд, орешки) 300 гр.
· Сырное ассорти…………………………………………………………………350 руб.
(Гауда, российский,  король Артур, виноград) 250 гр.
· Овощное ассорти………………………………………………………………170 руб.

(Помидоры, огурцы, перец болгарский, микс салата, зелень) 200 гр.
· Рыбное ассорти «Старорусское»………………….…………………370 руб.

(Лосось слабосоленый, скумбрия х/к, балык масленой рыбы, лимон, зелень) 300 гр.
· Рыбное ассорти «Испаньола»……………………………………….…430 руб.
(Рулетики из форели с/сл с творожным сыром и огурцом, мини мидии в томатном соусе, кальмар дальневосточный в сливочном соусе, скумбрия собственного посола, пряные креветки, лимон, зелень) 350 гр.
· Пряная селёдочка..…………………………………………………………….150 руб.

(Слабосоленая селёдочка с печенным картофелем и маринованным лучком) 250 гр.
· Семга шеф посола с картофельными дольками………….…250 руб. 
(Семга(слабосоленая), картофельные дольки, лимон, зелень, маслины) 200гр.
· Домашний погребок……………………………………………..…………..210 руб.
(Бочковые огурчики и томаты, маринованные мини опята, хрустящая квашеная капуста) 
330 гр.
· Груздочки из бочки……………………………….……………………………300 руб.
( Хрустящие груздочки в соусе «хрен» с лучком и зеленью) 250 гр.
· Боярские грибочки…………………………………………………………….200 руб.
(Шампиньончики с луком и зеленью и сметанным соусом) 200 гр.
· Сальцо под водочку…………………………….……………………………..190 руб. 
(Шпик по особому рецепту, шпик по-венгерски, солёные огурчики, зелень, тосты из бородинского хлеба) 200 гр.
· Нежный телячий язык по бабушкиному рецепту………….250 руб. 
(Телячий язык томленный в пряных травах и овощах, свежие томаты, ореховый соус, зелень) 200 гр.
· Фруктовое  ассорти «Райский сад»…..…………………………….250 руб.
(Яблоки, груши, виноград, банан, киви, апельсин) 500 гр.
· Дары греции……………………………………………………………………….100 руб.
(Оливки, маслины) 100 гр.
· Лимон 100 гр. ………………………………………………………………….…….50 руб.
Закуски порционные
Тостики из белого, бородинского хлеба:

· Паштет из куриной печени с зеленью  35 гр. ……………………20 руб.
· Мусс из лосося с икрой  35 гр. ……………………………………………..35 руб.
· Мусс из копченного балыка и икрой  летучей рыбы 30 гр…35 руб.

· Гречневая лапша и пряный пангасиус  40 гр……………………….35 руб.

· Рисовая лапша и  куриное филе 40 гр.…………………………………30 руб.

· Слабосоленая селедочка и маринованный лучок 40 гр.……...25 руб.
· Слабосоленый лосось с зеленью  40 гр…………………………………35 руб.
Рулетики:

· Из огурца с сыром и зеленью 25 гр. …………………..25 руб.

· Из баклажана с помидором и чесночком 40гр. …30 руб.

· Из ветчины с сыром и чесночком 40гр. …………….30 руб.

Валованы из слоенного теста:

· С салатом оливье 45гр. ………35 руб.

· С грибным жульеном 45гр. …35 руб.

· С куриным жульеном 45гр. …35 руб.

· С красной икрой 45гр. ………….50 руб.

· С огуречной сальсой 45гр. …..35 руб.

· С морским коктейлем 45гр. .40 руб.
· С еврейской закуской 45гр. ….30 руб.

Канапе:

· С сыром и виноградом 30гр. ……………………………………………….30 руб.

· С сыром и ветчиной 30гр. …………………………………………………..30 руб.
· С говядиной и корнишоном 30 гр. ……………………………………….40 руб.

· С томатом, курицей и маслиной 35гр.……………………………….35 руб.

· С  телячьим  языком, огурцом и оливкой с анчоусом 30гр. .40 руб.

· С креветкой, огурцом, крутоном из бел.  хл. и соусом 30гр.50 руб
· С лососем, маслиной и апельсином 35гр.…………………………....40 руб.

Блинчики:

· С красной икрой  80 гр.….……….60 руб.

· С лососем 80 гр ……………………...50 руб.

· С грибным жульеном 80 гр…….45 руб.

· С ветчиной и сыром 80 гр…..….40 руб.

Мини-шашлычки:

· Из  куриного филе 100 гр….70 руб.

· Из  семги 80 гр…….…….…….150 руб.

· Из овощей 100 гр…….………….70 руб.

Французский багет:

· С красной икрой  50 гр.………………………...........50 руб.

· С огурцом и кремом из икры мойвы 40 гр. ...30 руб.

· Помидоры черри с сыром Фета 20 гр. …………………………………35 руб.
· Томаты с сыром, чесноком и зеленью 40 гр. ………………………30 руб.

· Роллы из лаваша с сыром и копченным балыком 50гр. ..…..40руб.
· Перепелиное яйцо с красн. икрой и слив. маслом 25 гр. …….35 руб
Закуски к пиву

· «Пивной сет»…………………………………………………………………….310 руб. 

(Кольца кальмара, луковые кольца, шарики из пикантной говядины, морковь особого маринада, копченый сыр, пряные гренки, томатно-острый соус) 400 гр.
· Куриные крылышки «Буфало»………………………………………….190 руб.
(Пикантные куриные крылья с томатным соусом и маринованным луком) 240 гр.
· Кольца кальмара с соусом тар-тар…………………………………200 руб. 

(Маринованный кальмар в золотистой панировке, морковь особого маринада соус тар-тар) 200 гр.
· Луковые кольца с соусом тар-тар………………………………….150 руб. 

(Маринованный лук в золотистой панировке, морковь особого маринада соус тар-тар) 200 гр.
· Гренки из бородинского хлеба…………………………………………….70 руб. 

(Хрустящие гренки с копчёным сыром и сливочным соусом) 160 гр.
· Куриные наггетсы с чесночным соусом…………………………..200 руб.
(Маринованное куриное филе в золотистой панировке, свежие томаты, чесночный соус)      160 гр.

· Сырные шарики 100 гр. ……………………………………………………….200 руб.

· Пряные креветки 250 гр. ……………………………………………………..300 руб.

Горячие мясные блюда

· Медальоны из свинины с грибами и  картоф. муссом ….350 руб.
(Сочная свининка в сливочно-грибном соусе, картофельный мусс декорированный свежими овощами) 350 гр.
· Медальоны из свинины с картофельным муссом …….…..320 руб.
(Сочная свининка в сливочно-сырном соусе, картофельный мусс декорированный свежими овощами) 350 гр.
· Мясо по французски с отв. картофелем с зеленью…….…370 руб.
(отбивная из свинины, томаты, сыр, картофель, зелень) 300 гр.
· Свиная корейка с печенным картофелем с овощной сальсой и сырным соусом……..………………………………………………………………….350 руб.

(корейка, картофель,овощи) 350гр.
· Куриное «гордан-блю»…………………..………………………………….290 руб.

(Нежное куриное филе, фаршированное грибами и сыром, подается с соусом из сыра, картофелем фри) 300гр.
· Курица по  Купечески с отварным картофелем …..……….250 руб.

( куриное филе, маринованные огурчики, лук, сыр,  картофель) 300гр.
· Медальоны из говядины……………………………………………………430 руб.
(Говядина  тушененная в клюквенно-медовом соусе, подается с картофелем, кенийской фасолью и квашенной капустой) 350 гр. 
· Говядина «по Гастоннски»……………………………………………..…400 руб.
(Обжаренное мясо с луком и картофелем под сырной шапкой подается со сливочным соусом) 350 гр. 
· Баранина тушенная с овощами……………………………………….430 руб.
(Баранина, болгарский перец, помидоры, морковь, лук, чеснок  тушится с добавлением сухого вина подается с печенным картофелем) 300 гр. 
· Рагу из кролика………………………………………………….………………450 руб.
 (Молодой кролик, припущенный с овощами в «сафрито», подается с картофельным пюре) 350 гр. 
Горячие рыбные блюда

· Морской язык с овощами гриль……………………………………… 250 руб.

(Филе морского языка жаренное на открытом огне подается с овощами гриль) 300 гр.
· Треска в икорно-сливочном соусе …………………………………….300 руб.

(Жаренное филе трески на башне из картофельного пюре в икорно-сливочном соусе) 300 гр.
· Филе судака в сливочно-грибном соусе…………………………….300 руб.

(Судачок, обжаренный до золотистой корочки, подаётся с рисом и овощами) 300 гр.
· Стейк из форели от шефа…………………………………………….…430 руб.

(Форель, картофель фри, салат из томатов черри, лимон, зелень) 350 гр.
· Скумбрия в имбирном маринаде огне………………………….…330 руб.

(Филе скумбрии приготовленное на открытом огне, подается с печенным картофелем и овощами) 310 гр.
· Креветки гриль………………………………………………………………….290 руб.

(Тигровые креветки, маринованные в вине и пряных травах, подаются с лимоном и листом салата) 150 гр.
· Рыбное ассорти на открытом огне………………………………1300 руб.

(Шашлычек из форели, филе скумбрии, филе трески, креветки, запекается на углях, подаётся с лимоном , микс салатом и фирменным соусом) 900 гр.
Мясные блюда с мангала

· «Сет с мангала для дружной компании»……………………..1100 руб.

(Шашлык из свиной шеи, шашлычки из куриного филе, люля-кебаб из говядины, куриные крылья, картофель фри, свежие томаты, огурчики, маринованный лучок, лаваш, 2 соуса) 1200гр.
· Шашлык из свиной шеи……………………………………………………..370 руб. 

(Нежная свинина, маринованная по особому рецепту, подаётся с маринованным лучком, свежими овощами и лавашем) 250\200гр.
· Люля-кебаб из барашка…………………………………………………….390 руб. 

(Фарш собственного приготовления с добавлением специй, обжаренный на мангале, подаётся с маринованным  лучком, свежими овощами и лавашем) 200\200гр.
· Люля-кебаб из говядины……………………………………………………360 руб. 

(Фарш собственного приготовления с добавлением специй, обжаренный на мангале, подаётся с маринованным лучком, свежими овощами и лавашем) 250\200.
· Свиная  корейка………………………………………………………………….360 руб. 

(Сочная корейка на кости маринованная по особому рецепту, подаётся с маринованным лучком, свежими овощами и лавашем) 250\200 гр.
· Шашлык из куриных бёдер………………………………………………..200 руб.

(Куринные бедра маринованное  по рецепту шефа, подаётся с маринованным лучком, свежими овощами и лавашем) 200\150\30 гр.
· Куриные крылья гриль………………………………………………………180 руб.
(Пикантные крылышки, подаются с маринованным лучком, свежими овощами и лавашем) 200\150\30 гр.
· Свиные рёбра барбекю………………………………………………………250 руб.

(Рёбра маринованные в томатном соусе, подаются с маринованным лучком, свежими овощами и лавашем) 200\150\30 гр.
· Люля-кебаб из курицы………………………………………………………190 руб.
(Фарш собственного приготовления с добавлением специй, обжаренный на мангале подаётся с маринованным лучком, свежими овощами и лавашем) 200\150\30 гр.
Соуса

· Соус томатный 50 гр. ………………………………………………………….35 руб.

· Соус чесночный 50 гр. ……………………………………………………………35 руб.

· Соус аджика 50 гр. ………………………………………………………………..35 руб.

· Соус горчичный 50 гр. ……………………………………………………………35 руб.

· Соус тар-тар 50 гр. ………………………………………………………………35 руб.

Супа

· Крем суп из грибов с пряными гренками 200 гр. ……………….180 руб.
· Суп лапша домашняя 200 гр. ………………………………………………100 руб.
· Крем-суп тыквенный 200 гр. ………………………………………………150 руб.
· Суп дня 200 гр. ……………………………………………………………………..100 руб.
(уточнять у официанта) 

Гарниры

· Запечённый картофель с пряными травами 150 гр. …………80 руб.
· Картофельное пюре 150 гр. …………………………………………………50 руб.
· Картофель фри 100 гр. ………………………………………………………………………80 руб.
· Картофельные дольки 100 гр. .………………………………………………………80 руб.

· Паровой рис 150 гр. ……………………………………………………………….50 руб.
· Овощи гриль 150 гр. ……………………………………………………………..120 руб.
· Драники картофельные со сметаной 150 гр. ……………………..85 руб.
· Хлебная корзина…………..……………………………………………………..30 руб.
Десерты

· Горячий яблочный пирог от шефа 200 гр. …………………………160 руб.
(Блинчик из слоенного теста декорированный фламбированными яблоками подается с шариком мороженного) 
· Дессерт «Ностальжи» 150 гр. …………………………..………………180 руб.
( Крошка из песочное тесто, сливочный крем, фрукты подается в креманке) 
· Творожная  тарталетка с красной смородиной150 гр. ….160 руб.
( Тарталетка из песочного теста, нежный творог, красная смородина) 
· Фруктовые шпажки 350 гр. …………………………..…….……………200 руб.
( Фруктовое ассорти на шпажках подается со сметанным кремом) 
· Блинчики………………………………………………………………………………50 руб. 
( Со сметаной, мёдом, джемом- на ваш выбор) 
· Мороженное 150 гр.…………………………………………………………….100 руб.  
(С  сиропом, шоколадом, грецким орехом - на ваш выбор)
· Шоколад 100 гр. …………………………………………………………………….70 руб.
· Шоколадный фонтан   2000 гр.…………………………………………3000 руб.  
(1,5 кг. Горького или молочного шоколада на выбор, о,5 кг. Фруктового ассорти на шпажках)
Безалкогольные напитки 
· Сок в ассортименте………………1/0,2 л. ………………………….140/40 руб.
· Морс клюквенный………………….1/0,2 л. ………………………….80/20 руб. 
· Pepsi..……………………………………….1,25/0,25 л.…………………….100/70 руб.
· Чай Lipton (холодный)……………..0,33 л…………………………………..40 руб.
· Минеральная вода………………….1,25/0,6 л. ……………………….60/40 руб.

· Чай………………………………………………………………………………………..20 руб.

· Кофе……………………………………………………………………………………..30 руб.
Детское меню
Салаты:

· На грядке все в порядке 100 гр…………………..80 руб.

(огурцы, помидоры, лист салата, зелень, сметана)
· Куринный переполох 100 гр……………………..…80 руб.

(жаренный  цыпленок, лист салата, яйцо, томат, соус, сыр, сухарики)

· Оливье по бабушкиному рецепту 100 гр..…80 руб.

(картофель, морковь, зеленый горошек, ветчина, майонез)

Горячее:

· Мини -шашлычек из куриного филе, с картофелем фри и томатным  соусом............................................170 руб.
(Куриное филе, картофель фри, овощи)
· Макорошки от Антошки 200 гр……………………….150 руб.

(спагетти с мясным фаршем под сыром)

· Алешкина радость 200 гр………………………………….150 руб.

(пельмешки фри под сыром, с томатным соусом)

· Стейк из форели с цветной капустой 250 гр…..180 руб.

(форель, лук, цветная капуста, лимон)

· Картофель фри 100 гр………………………….……………..80 руб.
Пицца:

· Мясная 600 гр………………………………………….……………….300 руб.

(ветчина, салями, томаты, соус, сыр)

· Маргарита 600 гр………………………………….……………….250 руб.

(соус, томаты, сыр)

· С курицей и ананасом 600 гр………………….………………300 руб.

(соус, курица, ананасы, сыр)

· С сыром, ветчиной и грибами 600 гр…………………….300 руб.

(соус, ветчина, грибы, сыр)
 Закуски:

· Томаты черри фаршированные сыром 20 гр………………………….20 руб.

· Рулетики из ветчины с сыром 25 гр……………………………………….25 руб.
·  Рулетики из огурца с крабом 25 гр…………………………………………25 руб.

· Канапе

· с сыром и виноградом 40 гр…………35 руб.

· с сыром и ветчиной 40 гр………..…..30 руб.

· с огурцом и бужениной 40 гр……….30 руб.

· Валованы из слоеного теста:

· мистер Краб 50 гр……………………………35 руб.
(крабовое мясо, огурец, кукуруза, яйцо)
· курочка Ряба 50 гр……..……………………35 руб.

( курица, картофель, зеленый горошек, морковь, майонез)

· Витаминка 50 гр……….……………………35  руб.

( морковь, яблоко, сметана, сахарная пудра)

· Тутти-Фрутти 50 гр………..……………35 руб.

(яблоко, груша, апельсин, йогурт)

· Тостики:

· С муссом из лосося 20 гр…………………………...25 руб.

· С еврейской закуской 20 гр…….……………….…25 руб.

· С паштетом из куриной печени 20 гр……25 руб.

· Коктели:

Шейк «тропическая радость» 200 гр…………………………………….80 руб.

(молоко, мороженное, банан)
