Меню
Салаты                                                          Выход        Цена
Салат «Греческий»                                                 170                160
(лист сал., сыр Фета, перец болг., помидор св., олив., огур. св., масло оливк., лим.сок, соус бальзамический)
Салат «Коктейль»                                                 150               170
(кальмары, креветки, яйцо вар., горошек конс., майонез, сыр, зелень)
Салат «Грация»                                                     150               180
(говядина отварная, лук, пом.св., огур.сол., перец болг., м/раст., соус соевый, зелень)
Салат «Цезарь с беконом»                                  150               160
(лист сал., бекон, пекин.кап., сухар., пом.черри, сыр парм., заправка майонез со слив. и соевым соусом)
Салат «Цезарь с курицей»                                  150                150
(лист сал., курица, пекин.кап., сухар., пом.черри, сыр парм., заправка майонез со слив. и соевым соусом)
Салат «Нежность»                                             150               180
(язык гов., огур.сол., огур.св., фасоль красн.конс., грибы жар., яйцо, лист сал., майонез, зелень)
Салат «Дворянский»                                           190              210
(вырезка свиная, перец болг., лук красный, лист салата, черри, пармезан, чеснок, соус табаско,  оливк.масло)
Салат «Гора Монблан»                                      160                 170
(говядина, яичные блины, грибы, чеснок, лук, морковь, майонез)
Салат «Адмирал»                                               200                  230
(тигровые креветки, осьминог, семга, пекинка, перец болг., огурец, черри, лук красный, заправка горчичная)
Время приготовления 15-20 минут
Обслуживание 10%
Меню
Салаты                                                          Выход        Цена
Салат «Эгоист»                                                     150                 210
(говядина сырокопч., черри, моцарелла, редис, лук красный, лис салата, заправка горчичная)
Салат «Кокетка»                                                  150                170
(курица копч., грибы жар., яйцо, помидор, огурец, фасоль, майонез)
Салат «Фруктовый»                                            160                100
(груша, апельсин, ананас конс., яблоко, шок.крем, взбитые сливки)
Время приготовления 15-20 минут
Обслуживание 10%
Вино
                                                                              Выход              Цена
Белое полусладкое
Малезан Бордо (Франция)                                 0,75                  1600
Рок дю Пренс Бордо (Франция)                        0,75                  800
Молоко любимой женщины  (Германия)         0,75                   700
Тасо Реаль Темпранийо (Испания)                    0,75                       700
Алазанская Долина (Грузия)                             0,75                   600
Красное полусладкое
Киндзмараули (Грузия)                                      0,75                   600
Медиум Свит (Франция)                                   0,75                  1500
Тасо Реаль Темпранийо (Испания)                     0,75                      700
Красное сухое
Пьюпилла Шираз (Чили)                                                0,75                  1000
Барон Филипп де Ротшильд (Франция)          0,75                  1200
Симонсиг Шираз (Южная Африка)                0,75                  1800
Белое сухое
Барон Филипп де Ротшильд (Франция)          0,75                   1200
Пино Гриджио  (Италия)                                 0,75                   1000 
Симонсиг Шардоне (Южная Африка)            0,75                   1800
Игристые вина
Ламбруско (бел.п/слад., крас.п/слад.,Италия)             0,75                   700
Ламбруско Фризанте (Италия)                      0,75                  1000
Мартини Асти (белое п/слад., Италия)                0,75                 1600
Анри Марсель (белое сухое, Франция)                   0,75                  750
Обслуживание 10%
Вино
                                                                         Выход              Цена
Розовые вина
Тасо Реаль Темпранийо (Испания)                     0,75                      700
Розе д Анжу Ля Сеньори Ледюк (Франция)     0,75                  1200
Шампанское
Шампанское Российское (п/сл.)                        0,75                     350
Шампанское Советское (п/сл.)                         0,75                     450
Коньяк
Дербент                                                          0,05/500гр          75/750
Армянский 3 звезды                                       0,05/500гр         110/1100
Армянский 5 звезд                                         0,05/500гр          140/1400
Реми Мартан                                                0,05гр/500гр      320/3200
Хеннеси ВСОП                                              0,05гр/500гр      400/4000
Мартини
Мартини BIANCO                                       0,05/500гр           100/1000
Мартини ROSSO                                         0,05/500гр           130/1300
Виски
Джонни Уокер Ред Лейбл                           0,05гр/500гр        220/2200
Джонни Уокер Блэк Лейбл                         0,05гр/500гр        360/3600
Пасспорт Скотч                                         0,05гр/500гр        150/1500     
Джек Дэниелс                                              0,05гр/500гр        250/2500
Баллантайнс                                               0,05гр/500гр        230/2300
Чивас Ригалс                                              0,05гр/700гр        260/3600
Обслуживание 10%
Ликеры
                                                                    Выход              Цена
Самбука                                                         0,05гр/750гр      135/2000
Бехеровка                                                     0,05гр/750гр       150/2250
Ром
Бакарди (белый,черный)                            0,05гр/750гр       170/2500
Гавана Клуб Аньехо                                    0,05гр/700гр       170/2400
Текила   
Ольмека Белая                                           0,05гр/700гр         170/2400
Бренди
Сан Реми Аутентик                                  0,05гр/500гр        180/1800
Сан Реми Аутентик ХО                            0,05гр/700гр       200/2800
Водка
Хортица                                                     0,05гр/500гр              60/600 Белая березка                                            0,05гр/500гр              80/800
Абсолют                                                    0,05/500гр                180/1800
Медведь                                                     0,05гр/500гр              80/800 Белуга                                                        0,05гр/500гр             160/1600
Русская Эскадра                                      0,05/700гр                 130/1800
Талка                                                         0,05/500гр                  80/800
Пшеничная                                               0,05/500гр                 40/400
Сок
Сок «Я» в ассортименте                             100гр/1л               20/170
Сок «Фруктовый сад» в ассорт-те           100гр/1л                15/120
Обслуживание 10%
Пиво разливное
                                                                    Выход              Цена
Gold sky (нефильтрованное)                            0,5                     110
Старый мельник (светлое)                                                 0,5                    110
Пиво бутылочное
Efes Fusion (светлое)                                                               0,5                   120
Bavaria (светлое)                                                                       0,5                   120
Bavaria (безалкогольное)                                                           0,5                  120
Bavaria (темное)                                                      0,5                  120
Миллер (светлое)                                                                 0,5                  130
Козел (светлое)                                                                 0,5                   120
Козел (темное)                                                                  0,5                   120
Реддс (светлое)                                                               0,33                  110
Grolsch (светлое)                                                                0,5                  130   
Закуски к пиву
Lays (чипсы) в ассортименте                            80гр                   70
Фисташки                                                            20гр                   60
Арахис                                                                  20гр                   40
Обслуживание 10%
Холодные напитки
                                                                                  Выход             Цена
Аква                                                                             0,6                    50
Пепси                                                                          0,6                    70
Пепси (в стекле)                                                       0,25                   70
Адреналин «Rach»                                                    0,25                  100 Тоник «Evervess»                                                       0,6                    60
Горячие напитки
Чай черный в чайнике «Ассам»                                 450гр               80
(классический крупнолистовой черный чай) 
Чай фруктовый в чайничке «Клубничный зефир»  450гр               80
(фруктовый чай с добавлением гибискуса, кус. яблока, корочки шиповника, клубники)
Чай фруктовый в чайничке
 «Рой буш черничная поляна»                                   450гр              80
Чай зеленый в чайничке «Зеленый порох»              450гр               80
Чай зеленый в чайничке «Силуэт»                          450гр              80
Кофе «Эспрессо»                                                       60гр.              90
Кофе «Американо»                                                    120гр.            90
Кофе «Американо» с коньяком                                 120гр.          150
Кофе «Капучино»                                                      120гр.          110
Кофе «Латте»                                                          120гр.          130
Кофе «Двойной Эспрессо»                                       100гр.          180
Кофе «Мокачино»                                                     120гр.          150
Обслуживание 10%
Меню
                                              Холодные закуски                                             
Выход                Цена 
Язык отварной                                                100/15/15               170
(язык, горчица, хрен)
Овощная тарелка                                          160/30/7                  160
(помидор св., огурец св., перец болг., сметана или майонез, зелень, оливки)
Мясное раздолье                                             190/70                     270
(язык говяжий, карбонат, салями, бекон, буженина, огурец св., помидор св., горошек конс, оливки, зелень)
Селедочка с лучком и картофелем           90/100/90                  140
(сельдь с/с, картофель отв., лук маринованный, лимон, масло раст., зелень)
Сало соленое                                                    100/50                    100
(сало, огурцы соленые, зелень)
Домашние соленья                                          230/5                     150
(капуста кваш., огурцы сол., помидоры бочк., опята марин., лук красный, масло раст., зелень)
Семга слабосоленая                                       100/70                   200
(нежное филе семги, лимон, масло сл., оливки, зелень)
Блинчики с красной икрой                             3шт.                   210
(блинчики, масло слив., икра красная, зелень)
Блинчики с семгой                                         1шт.                    120
(блин, нежное филе семги, масло слив., зелень)
Бутерброд с бужениной                                  60                       40
(хлеб, буженина, огурец св., майонез, зелень)
Время приготовления 15-20 минут
Обслуживание 10%
Меню
Горячие блюда
                                                                              Выход               Цена
Блюда из свинины
Ребро Адама                                                         230                    270
(свиные ребрышки запеченные с соусом)
Свинина по-сибирски                                       200/40                 270
(свиная корейка, грибы шампин., лук, сыр, майонез, огур. сол., лист салата)
Овощное рагу из свинины в горшочке              250                    280
(шея свиная, лук, перец болг., помидор св., грибы шамп., картофель, цуккини, зелень)
Медальоны из свинины                                      270                    320
(вырезка свиная, лук, грибы жар., перец, лист салата)
Пельмени в горшочке                                        300/50                150
(соус на выбор: сметана, майонез, кетчуп, масло сл.)
Обломки корабля                                                 250                   300
(вырезка свиная, мед, лук порей, перец олг., кунжут, соевый соус, зелень)
Пельмени под сыром                                        250/40                180
(пельмени, сыр, грибы жар., сметана)
Блюда из курицы
Вдохновение                                                           250 /30          270
(филе куриное, грибы шамп., бекон, помидор св., майонез, сыр, зелень)
Курочка  Ряба                                                         200                250
(филе куриное, имбирный соус, огурец, перец болг., лист салата, зелень)
Блюда из телятины
Жаркое по-деревенски в горшочке                      370                 300
(говядина, перец болг., морковь, картофель, маслины, зелень)
Стейк любительский  с овощным салатом      200/100        350
(вырезка говяжья, лист салата, огурец св., помид. свеж., перец болг., лук)
Ролл из говядины                                                   300                350
(вырезка говяжья, шпик, фета, перец болг., лист салата, соус фирменный)
 Язык на сковороде                                                 200                 250
(язык говяжий, сыр, помидор св., майонез)
Время приготовления 30-40 минут
Обслуживание 10%
Меню
                                                                             Выход               Цена
Супы
Солянка мясная                                                 230/30                 120
Борщ украинский                                           200/30/30                80
Лапша домашняя с куриным мясом               200/40                 70
Гарниры
Картофель по-деревенски                                   100                   80
Сотэ из овощей                                                    185                  150
(лук, морковь, перец болг., баклажан, цуккини, помидор св., чеснок)
Ризотто                                                               100                     90
Картофель, жаренный с грибами                    100                   110
Картофель»Фри»                                                100                     80
Картофельные дольки в специях                      100                    90
Капуста цветная жаренная в пан.сух.           100                     80
Картофель жаренный с беконом                     100                     150
Омлет с беконом и овощами                             250                    120
(лук, помидор, грибы, бекон, перец, зелень)
Паста
Паста карбонара                                                300                     250
(паста, бекон, лук, сыр, сливки)
Паста морской коктейль                                  300                    280
(паста, морской коктейль, сливки,сыр)
Паста с белыми грибами                                  300                     300
(паста, сливки, белые грибы, сыр, лук)
Время приготовления 15-20 минут
Обслуживание 10%
Меню
Шашлык на мангале
                                                                                  Выход           Цена
Шея свиная                                                    250/30/30/30          340
(шея свиная, лук маринов., лаваш, кетчуп, помидор св., огурец св)
Корейка без кости                                       250/30/30 /30          340
(свиной карбонат, маринов.лук, лаваш, кетчуп, помидор св., огурец св)
Свиная корейка на косточке                             за 100 гр         110
(свиной карбонат, марин. лук, лаваш, кетчуп, помидор св., огурец св)
Шашлык из курицы                                  200/30/3/30              260
(филе куриное, лаваш, марин.лук, кетчуп, помидор св., огурец св)
Семга на гриле (за 100гр.)                                  за 100гр         180
(семга, лимон, оливки, лист салата)
Время приготовления 30-40 минут
Обслуживание 10%
Меню
Блюда из рыбы
                                                      Выход        Цена
Стейк из лосося с соусом тар-тар              за 100гр               180
(стейк из лосося, лист салата, лимон, маслины, зелень, соус тар-тар)
Тилапия  запеченная с овощами                      300                    280
(тилапия, баклажан, перец болг., цуккини, грибы шамп., майонез, соус соевый)
Тилапия по-французски                                     450                    300
(тилапия, картофель, грибы шамп., лук, морковь, майонез, сыр, зелень)
Семга «Красная Роза»                                        190                   350
(семга, тилапия, оливки, лимон, лук зеленый, помидор, лист салата, соус)
Семга под икорным соусом                                280                    400
(семга, лимон, икра красная, сливки, цуккини, помидор, зелень, оливки)
Судак на блинчике под креветочным соусом    250                 310
(креветки тигровые, судак, блин яичный, лук, морковь, цуккини,  перец болг., сливки, соус креветочный)
Шашлычки из морепродуктов                         150                   230
(креветки тигровые, осьминог, черри, мед, соус устричный, соус чили, лист салата,зелень, чеснок, маслины) 
Время приготовления 30-40 минут
Обслуживание 10%
         Меню
                                                         Выход       Цена
Блинчики с ягодным соусом                                  150/50            70
Блинчики со сгущенкой                                         150/50            50
Блинчики со сметаной     
Десерты
                                                                                               150/50             
Мороженое с шоколадной крошкой                   150/50             80
Мороженое с орехами                                           150/50            80
Мороженое с фруктами                                      150/50            100
Мороженое с ягодным соусом                            150/50             100
Мороженое со взбитыми сливками
 и кусочками ананаса                                          120/50              120
Фруктовое ассорти                                                500               250
(яблоко, банан, груша, виноград, киви, апельсин)  
Фрукты:
- яблоко                                                                     1 шт.            40
- банан                                                                      1 шт.             40
- груша                                                                     1 шт.             40
- виноград                                                                100гр.             60
- киви                                                                       1 шт.             40
- апельсин                                                               1 шт.             40
Шоколад                                                                1 шт.             100
(молочный, темный)
Обслуживание 10%


Меню
Соусы                                             Выход       Цена
Тар-тар                                                                    50                    40
(сметана, огурец сол., майонез, чеснок, зелень)
Острый                                                                    50                    40
(майонез, чеснок, аджика, зелень)
Сметанный                                                            50                     40
(сметана, огурец св., чеснок, зелень)
Томатный с зеленью                                            50                    40
(томатная паста, том.сок, чеснок, аджика, зелень)
Бульон с уксусом и зеленью                                 50                    30
(бульон говяжий, уксус, зелень)
Сметана                                                                 50                    30
Кетчуп                                                                    50                    30
Майонез                                                                  50                    30
Хрен                                                                        30                     20
Горчица                                                                 30                     20
Хлебобулочные изделия
Лаваш тонкий                                                      1шт.              15
Хлеб                                                                       1шт.                2
Обслуживание 10%

Дополнительно
                                                     Выход           Цена
Оливки                                                                 100                       100
Огурцы соленые                                                  100                        30
Капуста квашеная                                            100                        30
Помидор свежий                                               100                        50
Огурец свежий                                                   100                        50
Лук маринованный                                           100                        20
Лимон                                                                   30                        30
Сливки                                                                  30                        30
Зелень (укроп, петрушка)                                  20                       40
Кальян в ассортименте:
· на воде                                                                                     250
· на молоке                                                                                350
· на вине                                                                                     450
· на коньяке                                                                               550
Обслуживание 10%
Прейскурант на бой посуды
                                                             Цена
Пара чайная                                                                           150
Пара кофейная                                                                      150
Бокал для вина                                                   1шт           100
Бокал для шампанского                                   1шт           100
Бокал для коньяка                                            1шт           100
Бокал для коктейля                                         1шт            100
Креманка для мороженого                             1шт            150
Бокал для сока                                                  1шт            100
Рюмка                                                                1шт             70
Графин для сока                                               1шт            250
Бокал для пива                                                 1шт             150
Пепельница                                                       1шт             80
Тарелка глубокая                                             1шт             150
Тарелка десертная                                          1шт            150
Тарелка для пиццы                                          1шт             350
Тарелка для горячего                                       1шт            200
Графин под водку                                            1шт             200
Горшочек для запекания                               1шт               150
Солонка                                                                                   100
Порча меню                                                                            300
Тарелка фруктовая                                                               300
Бой кальяна                                                                            3500
